Ergebnisse Nils Fortbildung Nr. 10.04.02 (26.-27.01.10)

Die inhaltliche  u. organisatorische Gestaltung der Abschlussprüfung in der einjährigen Berufsfachschule Hauswirtschaft u. Pflege, Schwerpunkt Hauswirtschaft

Anforderungen an die Prüfung

	Fachtheorie


	allgemeines
	Fachpraxis

	Grundlagenwissen:

· Hygiene

· Unfallverhütung

· gesunde Ernährung

· Einkauf

· Kostenberechnung

· hw Dienstleistungen

· Auskommen mit dem Einkommen
	· an einem Tag schriftl. Prüfung FT + Vorbereitung FP-Prüfung

· Planung 1 Tag, Durchführung 1 Tag


	· Themenvergabe 1 Woche vorher

· planen, durchführen, kontrollieren

· klare Aufgaben-stellung

· konkrete kleine Aufgaben z.B. Schokokuchen

· Themenauswahl evtl. Garverfahren + Grundrezept

· Grundtechniken

· nach Rezepten arbeiten

· Arbeits- und Zeitplan

· Anwendung der Hygiene

· Kostenberechnung

	Berufsbild HW
	· Prüfung lernfeldübergreifend
	FP-Prüfung:

· nur Nahrungszu-

     bereitung

· nur eine Aufgaben-stellung

	Schriftl. Prüfung:

· mehr aufzählen, erläutern, begründen

· Transferleistungen
	· Prüfung nur in einem Lernfeld
	FP-Prüfung:

· Speisen zubereiten u. servieren

· Reinigen u. Pflegen

	
	· Transparenz der Bewertungskriterien


	


